


TERRAS DE SERPA
VINHO REGIONAL ALENTEJANO
VINHO TINTO | RED WINE

Produzido nas Terras de Serpa, o vinho apresenta cor rubi,
aromas a frutos vermelhos e paladar suave com bom volume.

Produced in Terras de Serpa, the wine has a ruby color,
aromas of red fruits and soft palate with good volume.



FICHA LOGISTICA | LOGISTIC DATA

Garrafa | Bottle 750 ml
Didmetro | Diameter 72,60 mm
Altura | Height 315 mm

EAN Code 560 010 435 3238
Caixa | Case 6 unidades
Comprimento | Lenght 150 mm

Largura | Width 230 mm

Altura | Height 332 mm

Peso Bruto | Gross Weight 7,800 Kg

Palete | Palette 100 caixas
CxLxA | LxWxH (cm) 120x80x132
Peso | Weight 800 Kg

FICHA TECNICA | TECHNICAL FILE

Denominacao | Demonination

Vinho Regional Alentejano

Produtor | Producer

Monge e Filhas - Vinhos de Serpa, Lda.

Endlogo | Winemaker

Paulo Vareia

Envelhecimento | Aging Process

Inox

Castas | Grape Varieties

Touriga Nacional
Syrah
Cabernet Sauvignon

Teor de Alcéol | Alcohol 14%
Acidez Total | Total Acidity 5.8 g/dm3
pH 3.72
Acidez Volatil | Volatil Acidity 0.63 g/dm3
SO2 Livre | Free SO2 42 g/dm3
SO2 Total | Total SO2 95 g/dm3
Acucares Totais | Total Sugars 0.3 g/dm3




TERRAS DE SERPA
VINHO REGIONAL ALENTEJANO
VINHO BRANCO | WHITE WINE

Produzido nas Terras de Serpa a partir das castas Antao
Vaz, Viognier e Arinto, o vinho apresenta cor citrina, aroma
frutado e sabor equilibrado, fresco e com volume.

Produced in Terras de Serpa from the Antdo Vaz, Viognier
and Arinto varieties, this wine has a yellow citrus hue and
fruity arome. Fresh, balanced and with good volume.




FICHA LOGISTICA | LOGISTIC DATA

Garrafa | Bottle 750 ml
Diametro | Diameter 72,60 mm
Altura | Height 315 mm

EAN Code 560 010 435 3245
Caixa | Case 6 unidades
Comprimento | Lenght 150 mm

Largura | Width 230 mm

Altura | Height 332 mm

Peso Bruto | Gross Weight 7,800 Kg

Palete | Palette 100 caixas
CxLxA | LxWxH (cm) 120x80x132
Peso | Weight 800 Kg

FICHA TECNICA | TECHNICAL FILE

Denominagao | Demonination

Vinho Regional Alentejano

Produtor | Producer

Monge e Filhas - Vinhos de Serpa, Lda.

Endlogo | Winemaker

Paulo Vareia

Envelhecimento | Aging Process

Inox

Castas | Grape Varieties

Antao Vaz, Viognier e Arinto

Teor de Alcéol | Alcohol 13%
Acidez Total | Total Acidity 5.3 g/dm3
pH 3.44
Acidez Volatil | Volatil Acidity 0.25 g/dm3
SO2 Livre | Free SO2 44 g/dm3
SO2 Total | Total SO2 125 g/dm3
Acucares Totais | Total Sugars 0.3 g/dm3




ENCOSTAS DE SERPA TOURIGA FRANCA
VINHO REGIONAL ALENTEJANO
VINHO TINTO | RED WINE

Produzido exclusivamente atraves da casta Touriga Franca.
Apos cuidada vinificacdo, estagiou em cuba de inox de forma
a ndo comprometer os seus aromas varietais. De cor rubi
intensa, apresenta aromas de esteva e flores silvestres, mas
também alguma framboesa. Na boca, o seu conjunto revela
um bom equilibrio com uma frescura notavel, acompanhada
de uma acidez que torna o seu final longo e persistente.

Produced exclusively from the Touriga Franca grape variety.
After careful vinification, it aged in stainless steel tanks so as
not to compromise its varietal aromas. Intense ruby in color,
it has aromas of rockrose and wildflowers, but also some
raspberry. In the mouth, the whole reveals a good balance
with a notable freshness, accompanied by an acidity that
makes its finish long and persistent.



FICHA LOGISTICA | LOGISTIC DATA

Garrafa | Bottle 750 ml
Diametro | Diameter 85 mm
Altura | Height 293,80 mm

EAN Code 560 066 807 8288
Caixa | Case 6 unidades
Comprimento | Lenght 300 mm

Largura | Width 258 mm

Altura | Height 173 mm

Peso Bruto | Gross Weight 8,380 Kg

Palete | Palette 100 caixas
CxLxA | LxWxH (cm) 120x80x170
Peso | Weight 838 Kg

FICHA TECNICA | TECHNICAL FILE

Denominag¢ao | Demonination

Vinho Regional Alentejano

Produtor | Producer

Monge e Filhas - Vinhos de Serpa, Lda.

Endlogo | Winemaker

Paulo Vareia

Envelhecimento | Aging Process

Inox | Inox

Castas | Grape Varieties

Touriga Franca

Teor de Alcéol | Alcohol 13%
Acidez Total | Total Acidity 4.7 g/dm3
pH 3.68
Acidez Volatil | Volatil Acidity 0.51 g/dm3
SO2 Livre | Free SO2 34 g/dm3
SO2 Total | Total SO2 50 g/dm3
Acucares Totais | Total Sugars 0.4 g/dm3
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ENCOSTAS DE SERPA ANFORA
VINHO REGIONAL ALENTEJANO
VINHO BRANCO | WHITE WINE

Heranca do povo romano trazida para Portugal ha mais de 2.000 anos,

o vinho produzido em Anforas de barro tornou-se um saber icénico da
nossa regido que orgulhosamente, até aos dias de hoje, é transmitido de
geracdo em geracao. Vinho obtido através da vinificacdo da casta Antdo Vaz,
num processo fermentativo sem controlo de temperatura e respeitando

as técnicas tradicionais. De cor dourada, no nariz apresenta notas de mel

e fruto seco salgado, acompanhadas de um ligeiro vegetal.

Na boca, apresenta-se fresco, com uma acidez vibrante que permite

um final longo e persistente.

Heritage of the Roman people brought to Portugal more than 2,000 years
ago, the wine produced in clay amphoras has become an iconic knowledge
of our region that is proudly, until today, transmitted from generation to
generation. Wine obtained through the vinification of the Antdo Vaz variety,
in a fermentation process without temperature control and respecting
traditional techniques. Golden in color, on the nose it presents notes of
honey and salted dried fruit, accompanied by a light vegetable. In the mouth,
itis fresh, with a vibrant acidity that allows a long and persistent finish.



FICHA LOGISTICA | LOGISTIC DATA FICHA TECNICA | TECHNICAL FILE

Garrafa | Bottle 750 ml Denominacao | Demonination Vinho Regional Alentejano
Diametro | Diameter 76,1 mm Produtor | Producer Monge e Filhas - Vinhos de Serpa, Lda.
Altura | Height 315 mm Enélogo | Winemaker Paulo Vareia
EAN Code 560 066 807 8264 Envelhecimento | Aging Process  Fermentado em talha de barro
Fermented in a clay pot
Caixa | Case 6 unidades
Castas | Grape Varieties Antdo Vaz
Comprimento | Lenght 321 mm
Teor de Alcéol | Alcohol 12%
Largura | Width 244 mm
Acidez Total | Total Acidity 5.6 g/dm3
Altura | Height 163 mm
pH 3.62
Peso Bruto | Gross Weight 8,360 Kg
Acidez Volatil | Volatil Acidity 1,07 g/dm3
Palete | Palette 100 caixas
SO2 Livre | Free SO2 45 g/dm3
CxLxA | LxWxH (cm) 120x80x168
SO2 Total | Total SO2 109 g/dm3
Peso | Weight 836 Kg

Acucares Totais | Total Sugars 0.4 g/dm3




ENCOSTAS DE SERPA ARINTO
VINHO REGIONAL ALENTEJANO
VINHO BRANCO | WHITE WINE

Produzido exclusivamente através da casta Arinto. Apds
cuidada vinificacdo, estagiou em cuba de inox de forma

a nao comprometer os seus aromas varietais. De cor citrina,
apresenta um aroma fresco que sugere notas de maca verde,
lima e limdo. Na boca revela um bom equilibrio entre a acidez
e um final longo e persistente.

Produced exclusively from the Arinto variety. After careful
vinification, it aged in stainless steel vats so as not to
compromise its varietal aromas. With a citrine color,

it has a fresh aroma that suggests notes of green apple, lime
and lemon. In the mouth it reveals a good balance between
acidity and a long and persistent finish.



FICHA LOGISTICA | LOGISTIC DATA FICHA TECNICA | TECHNICAL FILE

Garrafa | Bottle 750 ml Denominacao | Demonination Vinho Regional Alentejano
Diametro | Diameter 85 mm Produtor | Producer Monge e Filhas - Vinhos de Serpa, Lda.
Altura | Height 293,80 mm Endlogo | Winemaker Paulo Vareia

EAN Code 560 066 807 8271 Envelhecimento | Aging Process  Inox

Caixa | Case 6 unidades Castas | Grape Varieties Arinto

Comprimento | Lenght 300 mm Teor de Alcéol | Alcohol 13,5%

Largura | Width 258 mm Acidez Total | Total Acidity 4,6 g/dm3

Altura | Height 173 mm pH 3.64

Peso Bruto | Gross Weight g 380 Kg Acidez Volatil | Volatil Acidity 0.4 g/dm3

Palete | Palette 100 caixas SO2 Livre | Free SO2 35 g/dm3

CxLxA | LxWxH (cm) 120%x80x170 SO2 Total | Total SO2 99 g/dm3

Peso | Weight 838 Kg Acucares Totais | Total Sugars 0.9 g/dm3
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ENCOSTAS DE SERPA
VINHO REGIONAL ALENTEJANO
VINHO TINTO | RED WINE

Produzido a partir das castas Syrah, Alicante Bouschet

e Touriga Nacional amadurecidas nas encostas de Serpa.
Servira 17°-19°C

Produced from Syrah, Alicante Bouschet and Touriga

Nacional grape varieties, matured at Serpa slopes.
Served at 17° - 19°C



FICHA LOGISTICA | LOGISTIC DATA

Garrafa | Bottle 750 ml
Diametro | Diameter 72,60 mm
Altura | Height 315 mm
EAN Code 560 010 435 3207
Caixa | Case 6 unidades
Comprimento | Lenght 150 mm
Largura | Width 230 mm
Altura | Height 332 mm
Peso Bruto | Gross Weight 7,800 Kg
Palete | Palette 100 caixas
CxLxA | LxWxH (cm) 120x80x132
Peso | Weight 800 Kg

FICHA TECNICA | TECHNICAL FILE

Denominacao | Demonination

Vinho Regional Alentejano

Produtor | Producer

Monge e Filhas - Vinhos de Serpa, Lda.

Enélogo | Winemaker

Paulo Vareia

Envelhecimento | Aging Process

8 meses em barricas de carvalho francés
8 months in french oak barrels

Castas | Grape Varieties

Syrah
Alicante Bouschet
Touriga Nacional

Teor de Alcdol | Alcohol 14%
Acidez Total | Total Acidity 5.8 g/dm3
pH 3.8

Acidez Volatil | Volatil Acidity 0.8 g/dm3
SO2 Livre | Free SO2 38 g/dm3
SO2 Total | Total SO2 115 g/dm3

Acucares Totais | Total Sugars

0.6 g/dm3
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ENCOSTAS DE SERPA RESERVA
VINHO REGIONAL ALENTEJANO
VINHO TINTO | RED WINE

Elaborado das castas Syrah e Alicante Bouschet, o vinho revela
o caracter das castas com as caracteristicas tipicas que lhe
confere a regido. Apresenta uma cor granada, aroma
complexo com notas de bagas silvestres maduras, a par de

uma elegancia notavel com uma estrutura complexa, firme
e persistente.

Produced from the grapes varieties Syrah and Alicante
Bouschet we selected the high quality grapes used for this
Reserva. This wine has an exuberant and complex aroma with
black cherry and rock roses notes associated with an elegant
and great depth, with a strong structure and body.



FICHA LOGISTICA | LOGISTIC DATA

Garrafa | Bottle 750 ml
Diametro | Diameter 76,1 mm
Altura | Height 315 mm

EAN Code 560 010 435 3221
Caixa | Case 6 unidades
Comprimento | Lenght 3217 mm

Largura | Width 244 mm

Altura | Height 163 mm

Peso Bruto | Gross Weight 8,360 Kg

Palete | Palette 100 caixas
CxLxA | LxWxH (cm) 120x80x168
Peso | Weight 836 Kg

FICHA TECNICA | TECHNICAL FILE

Denominac¢ao | Demonination

Vinho Regional Alentejano

Produtor | Producer

Monge e Filhas - Vinhos de Serpa, Lda.

Enélogo | Winemaker

Paulo Vareia

Envelhecimento | Aging Process

12 meses em barricas de carvalho francés
e 6 meses em garrafa | 12 months in french
oak barrels and 6 months in bottle

Castas | Grape Varieties

Alicante Bouschet

Syrah
Teor de Alcéol | Alcohol 14,5%
Acidez Total | Total Acidity 5.2 g/dm3
pH 3.7
Acidez Volatil | Volatil Acidity 0.84 g/dm3
SO2 Livre | Free SO2 40 g/dm3
SO2 Total | Total SO2 76 g/dm3
Acucares Totais | Total Sugars 0.7 g/dm3




SERPA
Anfrra

VINHO REGIONAL ALENTEJANG

PORTUGCAL
pivd]

MONGE N ) Viiross

ENCOSTAS DE SERPA ANFORA
VINHO REGIONAL ALENTEJANO
VINHO TINTO | RED WINE

Heranga do povo romano trazida para Portugal ha mais de 2.000 anos,

o vinho produzido em Anforas de barro tornou-se um saber icénico da
nossa regido que orgulhosamente, até aos dias de hoje, é transmitido de
geracdo em geracdo. Vinho obtido através da vinificacdo das castas Alicante
Bouschet e Aragonez, num processo fermentativo sem controlo de
temperatura e respeitando as técnicas tradicionais. De cor ruby, no nariz
apresenta notas de fruta vermelha acompanhadas com um toque vegetal.
Na boca é bastante fresco, com taninos suaves, mas presentes, e
equilibrado.

A heritage of the Roman people brought to Portugal more than 2,000 years
ago, the wine produced in clay amphora has become an iconic knowledge
of our region that is proudly transmitted from generation to generation to
this day. Wine obtained through the vinification of Alicante Bouschet and
Aragonez grape varieties, in a fermentation process without temperature
control and respecting traditional techniques. Ruby color, on the nose it
presents notes of red fruit accompanied by a vegetable touch. In the mouth
it is quite fresh, with soft but present tannins, and balanced.



FICHA LOGISTICA | LOGISTIC DATA

Garrafa | Bottle 750 ml
Diametro | Diameter 76,1 mm
Altura | Height 315 mm

EAN Code 560 066 807 8240
Caixa | Case 6 unidades
Comprimento | Lenght 321 mm

Largura | Width 244 mm

Altura | Height 163 mm

Peso Bruto | Gross Weight 8,360 Kg

Palete | Palette 100 caixas
CxLxA | LxWxH (cm) 120x80x168
Peso | Weight 836 Kg

FICHA TECNICA | TECHNICAL FILE

Denominacao | Demonination

Vinho Regional Alentejano

Produtor | Producer

Monge e Filhas - Vinhos de Serpa, Lda.

Enélogo | Winemaker

Paulo Vareia

Envelhecimento | Aging Process

Fermentado em talha de barro

Fermented in a clay pot

Castas | Grape Varieties

Alicante Bouschet

Aragonez
Teor de Alcéol | Alcohol 13%
Acidez Total | Total Acidity 5.3 g/dm3
pH 3.58
Acidez Volatil | Volatil Acidity 0.75 g/dm3
SO2 Livre | Free SO2 40 g/dm3
SO2 Total | Total SO2 68 g/dm3
Acucares Totais | Total Sugars 0.4 g/dm3
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ENCOSTAS DE SERPA ANTAO VAZ
VINHO REGIONAL ALENTEJANO
VINHO BRANCO | WHITE WINE

Produzido exclusivamente a partir da casta Antdo Vaz,
expressa a generosidade dos terrenos da nossa herdade Vale
de Chafariz. Apos cuidada vinificagao, estagiou em cuba de
inox de forma a ndo comprometer os seus aromas varietais.
De cor citrina, apresenta um aroma fresco que sugere fruta
tropical e casca de tangerina. Na boca revela um bom
equilibrio entre a acidez e um final longo e persistente.

Produced exclusively from the Antdo Vaz variety, it expresses
the generosity of the land in our Vale de Chafariz estate.
After careful vinification, it aged in a stainless steel vat so

as not to compromise its varietal aromas. Citrine in color,

it presents a fresh aroma that suggests tropical fruit and
tangerine peel. In the mouth it reveals a good balance
between acidity and a long and persistent finish.



FICHA LOGISTICA | LOGISTIC DATA

Garrafa | Bottle 750 ml
Diametro | Diameter 85 mm
Altura | Height 293,80 mm

EAN Code 560 066 807 8219
Caixa | Case 6 unidades
Comprimento | Lenght 300 mm

Largura | Width 258 mm

Altura | Height 173 mm

Peso Bruto | Gross Weight 8,380 Kg

Palete | Palette 100 caixas
CxLxA | LxWxH (cm) 120x80x170
Peso | Weight 838 Kg

FICHA TECNICA | TECHNICAL FILE

Denominacao | Demonination

Vinho Regional Alentejano

Produtor | Producer

Monge e Filhas - Vinhos de Serpa, Lda.

Enélogo | Winemaker Paulo Vareia
Envelhecimento | Aging Process  Inox

Castas | Grape Varieties Antdo Vaz
Teor de Alcéol | Alcohol 13%

Acidez Total | Total Acidity 5.5 g/dm3
pH 3.5

Acidez Volatil | Volatil Acidity 0.43 g/dm3
SO2 Livre | Free SO2 45 g/dm3
SO2 Total | Total SO2 130 g/dm3
Acucares Totais | Total Sugars 0.3 g/dm3
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ENCOSTAS DE SERPA RESERVA
VINHO REGIONAL ALENTEJANO
VINHO BRANCO | WHITE WINE

Produzido a partir das castas Antdo Vaz, Chardonnay e Arinto
com fermentacdo a temperatura controlada em barricas

de carvalho hudngaro. Cor verde dourada, aroma a frutos
tropicais bem integrado nas notas de madeira. Bom volume
de boca, com uma notavel acidez que Ihe confere um final
fresco e prolongado.

Produced from the Antdo Vaz, Chardonnay and Arinto varieties,
with fermentation at controlled temperature in Hungarian

oak barrels. Golden green color, aroma of tropical fruits well
integrated into the wood notes. Good mouth volume, with

a remarkable acidity that gives it a fresh and prolonged finish.



FICHA LOGISTICA | LOGISTIC DATA

Garrafa | Bottle 750 ml
Diametro | Diameter 85 mm
Altura | Height 293,80 mm

EAN Code 560 068 807 8202
Caixa | Case 6 unidades
Comprimento | Lenght 300 mm

Largura | Width 258 mm

Altura | Height 173 mm

Peso Bruto | Gross Weight 8,380 Kg

Palete | Palette 100 caixas
CxLxA | LxWxH (cm) 120x80x170
Peso | Weight 838 Kg

FICHA TECNICA | TECHNICAL FILE

Denominac¢ao | Demonination

Vinho Regional Alentejano

Produtor | Producer

Monge e Filhas - Vinhos de Serpa, Lda.

Endlogo | Winemaker

Paulo Vareia

Envelhecimento | Aging Process

6 meses em barricas de carvalho hungaro
6 months in hungarian oak barrels

Castas | Grape Varieties

Antao Vaz, Chardonnay e Arinto

Teor de Alcéol | Alcohol 13%
Acidez Total | Total Acidity 5.9 g/dm3
pH 3.32
Acidez Volatil | Volatil Acidity 0.53 g/dm3
SO2 Livre | Free SO2 45 g/dm3
SO2 Total | Total SO2 130 g/dm3
Acucares Totais | Total Sugars 0.3 g/dm3
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ENCOSTAS DE SERPA
VINHO REGIONAL ALENTEJANO
VINHO ROSE | ROSE WINE

Produzido nas Encostas de Serpa a partir das castas Syrah
e Touriga Nacional, vinificadas em regime de “bica aberta”
e com controlo de temperatura. De cor rosada, o vinho
apresenta aroma intenso a frutos vermelhos. No paladar
é equilibrado, fresco e elegante.

Produced on the Slopes of Serpa from the Syrah and Touriga
Nacional grape varieties, vinified under an “open spout”
regime and with temperature control. Of pink color,

the wine presents intense aroma to red fruits. The palate

is balanced, fresh and elegant.



FICHA LOGISTICA | LOGISTIC DATA FICHA TECNICA | TECHNICAL FILE

Garrafa | Bottle 750 ml Denominacado | Demonination Vinho Regional Alentejano
Diametro | Diameter 72,60 mm Produtor | Producer Monge e Filhas - Vinhos de Serpa, Lda.
Altura | Height 315 mm Endlogo | Winemaker Paulo Vareia
EAN Code 560 010 435 3283 Envelhecimento | Aging Process -
Caixa | Case 6 unidades Castas | Grape Varieties Syrah
Touriga Nacional

Comprimento | Lenght 150 mm

Teor de Alcéol | Alcohol 12,5%
Largura | Width 230 mm

Acidez Total | Total Acidity 6.7 g/dm3
Altura | Height 332 mm

pH 3.29
Peso Bruto | Gross Weight 7,800 Kg

Acidez Volatil | Volatil Acidity 0.4 g/dm3
Palete | Palette 100 caixas

SO2 Livre | Free SO2 45 g/dm3
CxLxA | LxWxH (cm) 120x80x132

SO2 Total | Total SO2 78 g/dm3
Peso | Weight 800 Kg

Acucares Totais | Total Sugars 0.8 g/dm3
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ENCOSTAS DE SERPA ESPUMANTE

ROSADO BRUT NATURE
VINHO REGIONAL ALENTEJANO
VINHO ESPUMANTE ROSE / SPARKLING ROSE WINE

Produzido pelo método classico em que foram utilizadas as
castas Aragonez e Touriga Nacional, estagio sobre a borra
durante 12 meses antes do dégorgement. De cor salmao,
apresenta aromas de framboesas e groselhas, acompanhados
de notas de levedura. Apresenta uma bolha fina e persistente,
com uma mousse delicada que, em conjunto com a sua acidez
vibrante, proporciona um final prolongado.

Produced using the classic method in which the Aragonez and
Touriga Nacional grape varieties were used, aging on the lees
for 12 months before disgorgement. Salmon in color,

it presents aromas of raspberries and currants, accompanied

j"m:*“ e ‘ by notes of yeast. It presents a fine and persistent bubble,
—— with a delicate mousse that, together with its vibrant acidity,

provides a prolonged finish.




FICHA LOGISTICA | LOGISTIC DATA

Garrafa | Bottle 750 ml
Diametro | Diameter 100 mm
Altura | Height 310 mm

FICHA TECNICA | TECHNICAL FILE

Denominacdo | Demonination

Vinho Regional Alentejano

EAN Code 560 066 807 8295
Caixa | Case 6 unidades
Comprimento | Lenght 300 mm

Largura | Width 258 mm

Altura | Height 173 mm

Peso Bruto | Gross Weight 13 Kg

Palete | Palette 100 caixas
CxLxA | LxWxH (cm) 120x80x170
Peso | Weight 838 Kg

Produtor | Producer

Monge e Filhas - Vinhos de Serpa, Lda.

Enélogo | Winemaker

Paulo Vareia

Envelhecimento | Aging Process

Cuba de inox e 12 meses em garrafa antes
do degorgement | Stainless steel tank and
12 months in bottle before disgorgement

Castas | Grape Varieties

Aragonez e Touriga Nacional

Teor de Alcéol | Alcohol 12%
Acidez Total | Total Acidity 5.7 g/dm3
pH 3.21
Acidez Volatil | Volatil Acidity 0.53 g/dm3
SO2 Livre | Free SO2 30 g/dm3
SO2 Total | Total SO2 57 g/dm3
Acucares Totais | Total Sugars 0.4 g/dm3
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ENCOSTAS DE SERPA ALICANTE BOUSCHET
VINHO REGIONAL ALENTEJANO
VINHO TINTO | RED WINE

Produzido exclusivamente a partir da casta Alicante Bouschet,
revela o enorme potencial desta casta neste clima especial

e desafiante que sé Serpa proporciona. Apds cuidada
vinificacdo, estagiou 9 meses em barricas de carvalho Francés
e Americano. Cor Rubi, aroma a frutos vermelhos com boas

e bem integradas notas tostadas. Elegante, com uma
estrutura complexa e persistente.

Produced exclusively from the Alicante Bouschet variety, it
reveals the enormous potential of this variety in a special and
challenging climate that only Serpa provides. After careful
vinification, it aged for 9 months in French and American old
barrels. Ruby color, aroma of red fruits with good and well
integrated toasted notes. Elegant, with a complex and
persistent structure.



FICHA LOGISTICA | LOGISTIC DATA

Garrafa | Bottle 750 ml
Didametro | Diameter 85 mm
Altura | Height 293,80 mm

EAN Code 560 066 807 8233
Caixa | Case 6 unidades
Comprimento | Lenght 300 mm

Largura | Width 258 mm

Altura | Height 173 mm

Peso Bruto | Gross Weight 8,380 Kg

Palete | Palette 100 caixas
CxLxA | LxWxH (cm) 120x80x170
Peso | Weight 838 Kg

FICHA TECNICA | TECHNICAL FILE

Denominacao | Demonination

Vinho Regional Alentejano

Produtor | Producer

Monge e Filhas - Vinhos de Serpa, Lda.

Endlogo | Winemaker

Paulo Vareia

Envelhecimento | Aging Process

9 meses em barricas de carvalho francés
e americano | 9 months in french and
american oak barrels

Castas | Grape Varieties

Alicante Bouschet

Teor de Alcool | Alcohol 14,5%
Acidez Total | Total Acidity 5,0 g/dm3
pH 3.77
Acidez Volatil | Volatil Acidity 0.74 g/dm3
SO2 Livre | Free SO2 42 g/dm3
S02 Total | Total SO2 70 g/dm3
Acucares Totais | Total Sugars 1.1 g/dm3







VALLEGRE

PORTO & DOURO WIMES

el pssvoll

COSTA DO POMBAL TINTO 2020

DOC DOURO

Viticultura
Provenientes dos nossos parceiros de longa data, na sub-regido de Cima Corgo e Baixo Corgo, estas vinhas estéo plantadas em patamares com diversas
exposicoes e altitudes.

Castas - Uvas

Castas tradicionais do Douro com destaque para a Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinto cdo e Tinta Barroca.

Vinificagédo

As uvas vindimadas e transportadas em caixas de 22 Kg. estdo sujeitas a uma rigorosa escolha na mesa de selegdo e posteriormente desengagadas.
Procedeu-se a uma cuidadosa fermentagao em depdsitos de inox com controlo da temperatura e remontagens diarias durante 7 dias.

Estagio
Cerca do 70 % do lote estagia durante 13 meses em cubas de ago inoxidavel. O restante vinho envelhece em cascos de carvalho francés durante 6 meses.

Notas de Prova

Cor: Ruby.
Aroma: Combinaggo de fruta vermelha e frutos do bosque, com ligeiro toque de especiarias provenientes do estagio em madeira.
Paladar: Entrada cativante, de excelente volume e frescura. Taninos delicados, doces bem integrados seguido de uma bellisima sensag&o de fruta. Fim

de boca intensa e persistente.

Sugestdes de Consumo e Conservagao
Trata-se de um vinho moderno e versatil na sua vertente gastrondmica, contudo ¢é ideal para grelhados, carnes e em especial carnes brancas, guisados,

pizas, pastas e queijos leves. Dever ser servido a uma temperatura entre os 13° e os 15° C. Pode ser consumido de imediato ou entre os préximos 3 a 4
anos. O vinho deve ser armazenado num local fresco (12° a 14°C) e seco, ao abrigo da luz e de oscilagdes de temperatura devendo a garrafa permanecer
em posicdo horizontal. Enquanto produto natural, o Vinho esta sujeito a criar depésito com a idade.

Detalhes Técnicos Informagao Logistica

Alcool: 13 % vol. Garrafa: Bordalesa Prestige

Acidez Total: 53glLat Rolha: Rolha de cortiga natural

pH: 3,62 g/L Embalagem: Caixa de cartdo com 6 garrafas
Acucares Residuais: 1,2g/L Paletizagao: 108 caixas de 6 garrafas por Palete

EAN 13 (Cédigo de Barras na Garrafa): 5 602 660 00401 2
ITF 14 ( Codigo de Barras nas Caixas): 15602 660 00401 9

Enologia
César Pinacho, Fatima Lopes, Miguel Martins




COSTA DO POMBAL ROSE 2021

DOC DOURO

Viticultura
Provenientes dos nosses parceiros de longa data, na sub-regido de Cima Corgo e Baixo Corgo, estas vinhas estéo plantadas em patamares com diversas
exposicdes e altitudes.

VALLEGRE oo

PORTO & DOURO WINES Castas tradicionais do Douro com destaque para a Touriga Franca, Tinta Roriz e Tinta Barroca.

Vinificagdo
As uvas vindimadas e transportadas em caixas de 22 Kg. estdo sujeitas a uma rigorosa escolha na mesa de selegdo e posteriormente desengagadas.
Procedeu-se a uma cuidadosa fermentagéo em depositos de inox com controlo da temperatura e battonage diarias durante quase um més.

Estéagio
No final da fermentagéo alcodlica o vinho estagia durante 4 meses em cubas de ago inoxidavel "sur les lies" com trabalho semanal de battonage. Engarrafado
cedo para preservagdo da riqueza aromatica.

Notas de Prova
Cor: Rosa palido brilhante
Aroma: Apresenta aroma frutado com notas de frutos silvestres, combinados harmoniosamente com ligeiras notas minerais

Paladar: Entrada atrativa, intensa e bem equilibrada. Textura sedosa de volume médio. Final de boca longa e elegante.

Sugestdes de Consumo e Conservagao

Excelente aperitivo, acompanha saladas, peixe e frutos do mar, massas e risotos, camnes brancas, pizas e diversa cozinha oriental. Deve ser servido a uma
temperatura entre os 8° e 10° C. Para ser consumido de imediato ou até aos proximos 2 anos. O vinho deve ser armazenado num local fresco (12°a 14°C) e
seco, ao abrigo da luz e de oscilagdes de temperatura devendo a garrafa permanecer em posigdo horizontal. Enquanto produto natural, o Vinho esta sujeito a
criar deposito com a idade.

Detalhes Técnicos Informagéo Logistica
Aicool: 13 % val. Garrafa: Borgonha
Acidez Total: 63gllat Rolha: Ralha de cortica
pH: 3,09 gL Embalagem: Caixa de cartdo com 6 garrafas
Agucares Residuais: 0,86 glL Paletizagdo: 105 caixas de 6 garrafas por Palete
EAN 13 (Codigo de Barras na Garrafa): 5602 660 00228 5
ITF 14 ( Codigo de Barras nas Caixas): 15602 660 00228 2

Enologia
César Pinacho, Fatima Lopes, Miguel Martins
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PORTO & DOURO WINES

COSTA DO POMBAL BRANCO 2021

DOC DOURO

Viticultura
Provenientes dos nossos parceiros de longa data, na sub-regido de Cima Corgo e Baixo Corgo, estas vinhas estdo plantadas em patamares com diversas
exposicdes e altitudes.

Castas - Uvas

Castas tradicionais do Douro com destaque para a Malvasia fina, Codega de larinho, Rabigato e Gouveio.

Vinificagéo

As uvas vindimadas e transportadas em caixas de 22 Kg. estdo sujeitas a uma rigorosa escolha na mesa de selegdo e posteriormente desengagadas.
Procedeu-se a uma cuidadosa fermentagao em depdsitos de inox com controlo da temperatura e battonage diarias durante quase um més.

Estéagio
0O vinho estagia durante 4 meses em cubas de ago inoxidavel "sur les lies" com frabalho semanal de battonage.

Notas de Prova

Cor: Citrino esverdeado com reflexos a liméo.

Aroma: Apresenta intenso aroma frutado com notas citrinas e alguma mineralidade.

Paladar: Entrada fresca e atractiva, com uma boa acidez bem equilibrada, sobressaindo o seu lado mais frutado. Termina macio e persistente no final
da boca.

Sugestoes de Consumo e Conservagéo

Excelente aperitivo. Acompanha muito bem pratos rapidos, saladas, peixe e frutos do mar, massas e risotos, carnes brancas, pizas, bem como diversa
cozinha oriental. Deve ser servido a uma temperatura entre os 10° e 12° C. Para ser consumido de imediato ou até aos préximos 2 anos. O vinho deve ser
armazenado num local fresco (12° a 14°C) e seco, ao abrigo da luz e de oscilagdes de temperatura devendo a garrafa permanecer em posicdo horizontal.
Enquanto produto natural, o Vinho esta sujeito a criar depdsito com a idade.

Detalhes Técnicos Informagao Logistica

Alcool: 13 % vol. Garrafa: Bordalesa Prestige

Acidez Total: 6.4g/lat Rolha: Rolha de cortiga natural

pH: 3.1 Embalagem: Caixa de cartdo com 6 garrafas
Acucares Residuais: 0,86 g/lL Paletizagéo: 108 caixas de 6 garrafas por Palete

EAN 13 (Cédigo de Barras na Garrafa): 5 602 660 00401 2
ITF 14 ( Codigo de Barras nas Caixas): 15602 660 004019

Enologia
César Pinacho, Fatima Lopes, Miguel Martins




CASTELOMORTINTO

QUINTA DO
PROGRESSO

Regiao
Classificacao
Castas
Vindima

Vinificagao

Notas de Prova

Sugestdes de Consumo

Alcool

Dados Logisticos

COLHEITA 2020

Alentejo

Regional Alentejano

Aragonez; Alfrocheiro e Touriga Nacional
Mecanica e Manual

Vinificagdo cuidada, com fermentagdo durante 10
dias, em cubas de inox com temperatura
controlada para preservar os aromas.

De cor Ruby, apresenta aromas de fruta preta e
fruta silvestre. Na boca mostra-se fresco, suave e
com taninos polidos. Termina seco e persistente. E
um tipico vinho de regido que o originou.

Ideal para acompanhar pratos de carne vermelha,
grelhados, pratos de caga, queijos macios ou por si

s6, numa tertulia de amigos.

13,5% vol.

Caixas de 6 unidades

Paletes* de 125 caixas

CASTELOMOR

VINHO REGIONAL ALENTEJANO
VINHO TINTO = RED WINI

COLHEITA 2020

PRODUTO DE PORTUGAL
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CASTELOMOR BRANCO

QUINTA DO

PROGRESSO COLHEITA 2021

Regiao Alentejo

Classificacdo Regional Alentejano

Castas Antdo Vaz; Roupeiro e Arinto

Vindima Mecanica e Manual

Vinificacdo Vinifica¢do cuidada com fermentac¢do em cubas de

inox com temperatura controlada para preservar CASIEI'BMUR

OS aromas. VINHO REGIONAL ALENTEJANO

Notas de Prova De cor citrina e reflexos dourados, no nariz VIKIIO BRANCO « WHITE WINE

apresenta notas de fruta e notas florais, boca com COLHEITA 202]

PRODUTO DE PORTUGAL

boa estrutura e com frescura natural. Com final J/{,’,«,W/Q/,’/,(//,/,

de boca seco e persistente.

Sugestdes de Consumo Acompanha bem com peixe,

mariscos, carnes brancas e pastas.

Alcool 13% vol.

Dados Logisticos Caixas de 6 unidades

Paletes* de 125 caixas



CONTAS FEITAS
W BOC ¥y CLASSIFICAGAO

. . DOC VINHO VERDE
AgribarWines

FICHA TECNICA
CASTAS

BLEND DE CASTAS TiPICAS DA REGIAO DOS
VINHOS VERDES
(Loureiro, Ferndo Pires, Trajadura, Arinto)

REGIAO
VINHOS VERDES - SUB-REGIAO DO CAVADO

VINIFICACAO

Vinificagdo: Vindima Manual, prensagem suave das
uvas em sistema de bica aberta. Fermentacdo em
cubas de inox com controlo de temperatura entre 15 -
17°C. Removimento das borras durante 2 meses apos
fermentacdo.

NOTAS DE PROVA

Aspeto limpido e cor citrina, Aroma intenso e frutado.
Na boca é muito suave com acidez bastante
equilibrada e final de boca longo e muito agradavel.

Vinho

VrdeDOC . ACOMPANHAMENTO

:mowme £ Acompanhamento: Ideal para acompanhar pratos
leves de carnes brancas, mariscos e saladas.

Este vinho pode ser consumido de imediato ou

durante os proximos 2 anos.

ALcooL ACIDEZ PH
TOTAL

10,5% vol. | 5,9 g/l | 3,13

ITF (Cx de 6)
15600774385000

EAN:
5600774385003

Deve ser servido a uma temperatura entre:

6-8° &

GARRAFA 37,5cl

Nao disponivel




LE ALTANE

. LEALTANE/

i1

PINOT GRIGIO
DELLE VENEZIE

D.0.C.

PINOT GRIGIO
DELLE VENEZIE DOC

VARIETIES

Pinot Grigio.

DISTRITO DE PRODUCAO

Vinhas em Veneto e Friuli.

TIPO DE SOLO

Solo aluvial bem drenado com cascalho.
COLHEITA

Final de agosto e inicio de setembro.
METODO DE VINIFICACAO

As uvas sdo suavemente prensadas e o mosto é decantado
a frio. A fermentacéo decorre sem as peliculas, com
leveduras selecionadas, a uma temperatura de 14-16° C. O
vinho novo permanece em cubas de inox até ao
engarrafamento estéril a frio.

PERFIL SENSORIAL

Cor amarelo-palha; no nariz, aromas bem definidos de
flores silvestres com notas de mel e maca. Na boca, é um
vinho seco e redondo, encorpado mas fresco e vivo, com
agradaveis notas de peras maduras no final persistente.

ARMAZENAMENTO RECOMENDADO
1 ano em garrafa, armazenada deitada num local fresco e

escuro.
HARMONIZACAO COM ALIMENTOS
Entradas, pratos leves, peixe e carnes brancas frias.

ALERGENICOS:
Contém sulfitos.

b

375ml 750 ml 1.500 ml
Magnum



